Oyeé ! Oye ! Peuple francais ! Friand de bonne chose !
Aujourd’'hui nous allons vous parler du vin ! L'un des mets le
plus consommeé dans nos contrées ! Vous l'aimez pétillant,
blanc, rouge ou rosé. Quantité, qualité, grande cuvée.
J'espére que vous étes préts car ca va commencer !
Aujourd’'hui nous allons tout vous révéler !
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I1 est important de savoir de
quoi on parle...

La France est le premier producteur mondial de vin.

Le vin est réparti en deux grandes familles : i1l y a les
vins qui sont d'appellations déterminges, puis les
autres. De plus, certains vins sont biologiques,
d'autres pas.. Nous allons voir ¢a de plus pres.

Une comparaison
enrichissante et tres
Interressante..

Regardez ! P.3

"The wine"
Pensons a nos amis

anglophones
P4
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Le vin francais et sa place dans

le monde 4

Deux vins différents :

Il hiexiste . ~denci= deux

catégories de vin.

Tout d'abord, les vins que
I'on cultive de plus en
plus en france, les vins
plus luxueux, qui sont les
AOC et que les vins de
table. La réglemenation
des vins AOC est aparut
en france, CRESEAMGEA (PCS
appelations se sont
multipliées (environ 400
appelations diférentes en
france), puis cette
réglementation a pris une
dimenssion européenne.

De plus pres :

- les vins de meilleure
qualité produits dans des

régions déterminges,
nomme AOC. Par
exemple, le bordeau est

une appelation trés connu
par chez-nous, ce vin est
plus cher que le vin de
table, mais plus
prestigieux et meilleur.
Cette abréviation, AOC,

est —derirplusiEiéh Hapks
présente dans
I'alimentation  francaise,

et dans la catégorie du vin
comme nous en parlons
en ce moment. Ces vins

obéissent & un cahier des charge stricte : (rendement

annuel, rendement total, titre alcométrique
volumique naturel, degrés d'alcool
minimum/maximum,Sucres résiduels

minimum/maximum) bien défini par l'institut des
appelations d'origne controlé INAO.

- les vins de table qui sont de moins bonne qualitg,
et donc moins chere. Ceci dit, il ne sont pas mauvais
pour autant. Ce sont des vins qui ne sont pas soumis
a de grande réglementation, ils viennent de
différentes régions de France. Ces vins ont tout de
méme leur propre appelation : « vins de table
francais ».

Comparaison mondial :

1 En France,
~ . nous avons
E une superficie
de 876 200
d'hectares de
S =N vignoble et

d'hectolitres
de vins dont
25 millions d'hectolitres sur les quelques 400 aires
d'appellation d'origine controlée.

Dans le monde, la superficie des vignobles est de 7
779 000 hectares dont 274,775 millions d’hectolitres
chaque année ce qui nous donne tout de méme des
chiffres considérables.

Ce grand nombre d'hectare est partagé en 43 pays.
Lot fanec rreresentersliE3%" | de- cette;|recolte. La
plupart de ces viticulteurs produisent en majorité des
vins luxueux.
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L'emergence
d'une nouvelle

En; i 1976 e EEEE " vins
californiens gagnent un
concours important
d'oenologie, cela remet

en question la suprématie
des vins francais.

Les autres vins étrangers

ont voulu  s'améliorer,
certains suivent la
méthode "WEST

COAST", mode lancé par
les Anglais et suivie par
les pays du
Commonwe
alth qui
consiste 3
produire d
vin bio.

Les pay
qui on
suivi  cett
mode  ont
maintenant
une

production.
Cependant,
ofi i st - IoiEre: de il
production de 1'Espagne,
du Portugal, de I'ltalie et
de la France qui domine
le marché mondial.

petite.F-Fl F""""

Dans les années 90, les

nouveaux pays
producteurs de vin ont
vu leur demande
explogBislistace | a5 Lun
faible colt de production
pour des surfaces
gigantesques. Ceci est di
aux cahiers
des charges
A plus souples
Flque celui
des pays
europeens.

Par
exemple,
I'Australie a
connu  une
explosion
de
consomation
RS 995
et 2000.
""Depuis clle
est toujours en constante
augmentation.

Les! . nentes ' rde- ' 'vins
¢trangers ont explosé de
1993 a 2003 en passant

4
millions a
|8 lisiide ;16
millions
d'hectolitres

Aujourd'hui
, les petits
pays

producteurs
de vin ont
compris qu'il fallait visé
la demande des
consomateurs. Mais ils
vont surement réclamer
des vins plus prestigieux
donc plus cher, c'est la
que les vins francais vont
étre grandement solicités.

En effet,Ja mode créée
par I'Angleterre et suivie

par les pays du
commonwealth risque de
s'essoufler,l'envie et

l'attrait pour le vin de
EEoe s ideT a - cterre
semble prendre le pas sur
I'exotisme que procure
I'achat du vin étranger.

Au final, les petits pays

producteurs et -nin
souhaitent avoir un
marché concurenciel

avec les pays europpéens
mais maintenant que la
mode "WEST COAST"
commence a décliner, ils
ne savent pas comment
ils vont pouvoir rester
sur le marché.
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The wine

This juice is wine and it's
very fine

It flowed in your body
and it's really funny

It makes us all dizzy, and
we're really happy

Wine production will last
over time.

Wine can be drunk cold
or hot,

Cold drink when it is
summer

Hot drink when it 1is
winter

Just as recent or old.

It can be shared between
friends

Or with your family

But the pleasure can never traitement de ses vignes

end

To taste this melody

Critique d'un

BEsgaail - Test - plutot
contraignant. Si on le
compare avec le cahier
des charges des vins

tradltlonnels ou

peuvent
viticulteur traditionnel . ut111ser it
Shlithte :le' fer2,

Les différences entre le
Vi adnies LT e b e AR VA
traditionnel sont
multiples. D'une part, le
viticulteur biologique
doit faire le choix d'un
marché international car
la clienteéle locale n'aura
pas|illesdttigoyvens i ide
dépenser autant d'argent
dans le vin. Une fois son
choix fait, il doit se plier
a un cahier des charges

plus strict que le vin
traditionnel. Premier
inconvénient, le

viticulteur bio n'a que la
possibilité
pour

d'utiliser le

sulfate faire  le

le fer3, on constate que
viticulteur traditionnel a
plus de facilitées a traité
ses champs.

D’autre part, aux
moments des traitements,
les viticulteurs

biologiques, passent avec
leur tracteur pour mettre
la molécule de sulfate
sur les raisins. Cette
SECeIIe e ieffleure ' e
raisin contrairement au
vin traditionnel ou les

molécules s’accrochent
aux raisins. Avec les
pluies, la molécule de

sulfate s’infiltre dans les
sols, cela pollue. Donc le
viticulteur bio est obligé
de repasser avec son
tracteur pour déposer de
nouveau cette molécule.
Peut-Etre que le
viticulteur traditionnel
pollue beaucoup les sols
mais une chose est stre,
une fois qu’il aura traité
une passerelle, il n’aura
pas besoin de la retraiter.
Suivant les saisons, le
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viticulteur « bio » peut

~ polluer beaucoup plus

qu’un Vltlculteiﬁ'
traditionnel.
Finalement, avec tous
ces inconvénients, le vin
« - bio, »iilest Sivendu
beaucoup plus = cher.
Pourquoi ? Parce que les
viticulteurs  biologiques

ont simplement rajoute
derriére le mot vin, le
mot bio.

W] & ._'.el_:

'-I.I

Bi 110-

WebOgrap*hlﬁ
Périodique :
avenir septembre
e

Sites : - http://www.univ-
rouen.fr/ABISS/L3CAB/
vin/index1.html
- http://vin-spirit-
ie.blogspot.com/

2010

http://www.alyon.org/gen
erale/cuisine/histoire du
vin/ site décrivant
I'histoire du vin

- http://www.loire-
france.com/vins/vocabula
ire.htm  site thématique
régionnal.

-
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-
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Science et!

rull est important
' de savoir se

:dtstraure, afin

de digérer une
bonne lecture

Vin
Vinage Addition
d'alcool  vinique ou

neutre dans le vin, soit a
des fins industrielles, soit
pour la préparation des
vins doux natrurels et
vins de liqueur. Pratique
interdite en dehors de ces
deux cas.

Vinification Ensemble
des techniques de
I'élaboration des vins
précédant le stade de
I'élevage.

Voil¢ : Se dit d'un vin
légerement trouble.

Cru

Caudalie Lihiter+ de

mesure de la durée de la
persistance en bouche
des arémes aprés la
dégustation.

Courbu : Ceépage blanc
du Béarn et du Pays
Basque.
Cuvée

Bouteille
Tanin Substance
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présente dans le raisin,
qui apporte au vin sa
capacité de longue
conservation et certaines

de ses propriétés
gustatives.

Trouble Matieres en
suspension dans le vin.
Terroir

Ample : Riche en ardmes
et - .en - coulClpt tauxi
d'alcool élevé.

Alcool

Ecoulage : Phase de la

vinification en rouge qui

consiste a tirer le vin de
goutte en bas de la cuve,
laissant le marc dans la
cuve.

Sylvaner : Cépage blanc
Alsacien produisant en
général un vin de carafe.

Sucre : Les principaux
sucres  fermentescibles
du raisin sont le glucose
et le fructose.

Pulpe

Regles du jeu

=

L

ey Peu alcoolisé,
facile a boire mais sans
grande volupt¢.

Vif : Juvénile, stimulant,
une acidité agréable au
palais. Se dit aussi pour
un vin simplement acide
manquant de maturite.

Lourd : Chargé en alcool,
déséquilibré.

Replacez les mots dans
I88s - lighe ou ' colone
correspondante. Rayer les
mots déja trouvé afin de
VOUS Y retrouver.
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Bonne chance et bon jeu !
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